
C A F É  -  B R A S S E R I E  -  R E S T A U R A N T

C A R T E  É T É  2 0 1 8



L E  M E N U  A D È L E
Servi midi et soir, du mercredi au vendredi et samedi midi

Plat du jour												             
Entrée / Plat ou Plat / Dessert									       
Entrée / Plat / Dessert										        

  À  P A R T A G E R

  L E S  A S S I E T T E S 

Assiette de charcuteries Domaine Abotia, Peio Errecart 160 gr				  
Assiette de trois fromages affinés 									      
Assiette de charcuteries régionales et fromages affinés	          					      
Assiette de jambon ibérique Bellota 80 gr							     

Accompagnées de pain, condiments et beurre maison

  L E S  P E T I T S  P L A T S

Queues de gambas marinées en chapelure panko, 5 pièces					   
Emincés d’encornets croustillants									      
Tempura de légumes de saison								         	
Trio de gambas, encornets et tempura de légumes						    
									       
		

L E S  D E S S E R T S 

Tous nos desserts et pâtisseries sont préparés par l’équipe de la Maison Darroze.
Nous vous proposons une sélection sur ardoise renouvelée chaque jour 

en fonction des arrivages et de l’inspiration de notre chef.
Par exemple, dégustez l’entremet aux trois chocolats, le tiramisu aux fruits rouges,  

le vanilla cheesecake, etc.

La pâtisserie ou dessert maison	

15 €
20 €
25 €

16 €
10 €
15 €
22 €

12 €
12 €
8 €

25 €

7 €

Tous nos prix sont indiqués en TTC et comprennent la TVA 20 %



Tous nos prix sont indiqués en TTC et comprennent la TVA 20 %

D É G U S T E R
Notre selection au verre ou en carafe

 
  L E S  V I N S  B L A N C S 

Esprit de Malromé 2016
Bordeaux
Château Magni-Thibaut 2017							     
Graves
Chardonnay 2016								         
Bourgogne

  L E S  V I N S  R O U G E S

Esprit de Malromé 2015							     
Bordeaux
Château Haut Peyrous 2015 							     
Graves
Côtes du Rhône, Les Abeilles 2016, Jean-Luc Colombo			
Côtes du Rhône

  L E S  V I N S  R O S É

Esprit de Malromé 2016							     
Bordeaux rosé
Le Saint André, Figuière, Famille Combard 2017			 
Méditerranée rosé

5 € - 10 € - 16 €

6 € - 12 € - 18 €
       

6,8 € - 12 € - 24 €

5 € - 10 € - 18 €

6 € - 12 € - 18 €
       

6,8 € - 12 € - 22 €

5 € - 10 € - 18 €

6 € - 12 € - 22 €
      

Verre Carafe
12cl  25cl - 50 cl



Réservations sur adele@darroze.com - www.adele.malrome.com
Le Restaurant Adèle - +33 5 57 98 38 24

Château Malromé - 33 490 Saint-André-du-Bois

L E  B R U N C H  A D È L E
Servi uniquement le dimanche, de 11h30 à 15h30

34 €

Tout le monde aime ces dimanches qui se prêtent au brunch en famille ou entre amis.
En terrasse ou à l’intérieur, nous vous accueillons autour d’un brunch à volonté  

où le lâcher-prise et la détente sont de mise.

Tous les produits sont faits maison et évoluent selon la saison.  
Le buffet salé est composé de produits régionaux froids (charcuteries fromages, etc.), de tartes, 

cakes, carpaccios mais aussi de délicieux plats chauds ainsi qu’un atelier gourmand  
où le chef vous concoctera une assiette sur mesure.

Savourez nos jus pressés et boissons chaudes. Puis, terminez tout en douceur avec le buffet sucré : 
crêpes, salades de fruits, gâteaux, tartes, viennoiseries, etc.

Toute l’équipe Adèle x Maison Darroze vous souhaite une bonne dégustation.

  H O R A I R E S 

• Du mercredi au vendredi de 12h00 à 14h30 et de 19h30 à 22h00
• Le samedi de 10h00 à 22h00
• Le dimanche de 11h30 à 15h30


